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A koétet mérete: 230x210 mm
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Beliv: 4 + 4 szin CMYK, mlinyomé volumenizalt 115 g

Borité: 4 oldal 4+0 szin CMYK 1 old, fényes folia, minyomé fényes 135 g
El6zék: 2x4 oldal szines, Ofszet 150 g

Kotészet: egészpapir kotés, egyenes hat, fehér oromszeg6, 2,5 mm tabla

A Quintessence Palinkas Konyvek harmadik kotete - a a korabban megjelent kétetekhez hasonléan - harom fejezetre tagolodik:
L. Gyokerek - mult, I1. Ertékek - jelen, I11. Lehetéségek — jové.

A Gyokerek - mult fejezetben a Quintessence Palinkaverseny eddigi torténetét dolgozzuk fel.

Az Ertékek - jelen fejezetben a 2018. évi Quintessence Pélinkaverseny aranyérmes kereskedelmi tételét mutatjuk be magyar
és angol nyelven, melyek a palinkabarat fogyasztok szamara hozzaférhetoek, illetve a jelen értékeit kiemelkedéen megtestesitik és
reprezentaljak.

A Lehetoségek - jovo fejezet a szlikebb pélinkas szakmanak, de a szélesebb kozonségnek is konkrét szakmai ismereteket
szeretne nyujtani, hogy a palinkaik még jobbak legyenek, az olvasok, a palinkat készit6k szakmai ismeretei béviiljenek. Ez alka-
lommal a 2016-ban megjelent fahordés érlelésrél szold tanulmany masodik részében az érlelés konkrét kutatasi eredményeirdl
tajékozodhatnak a tisztelt olvasok. A fejezet masik tanulmanya egy sorozat masodik fejezete, amely a csonthéjas gyiimolesokbol
készitett palinkdk legalapvetébb fajtasajatossdgait veszi szamba, kitérve a versenyeken legtobbszor nevezett fajtatiszta palinkak
egyedi jellemzdire is. Bator és egyediildllé vallalkozas ez, hiszen az utébbi években megsokszorozodott, ugrasszertien megnott
a fajta tiszta gytimolespalinkak és az egzotikus gytimolcsokbdl késziilt parlatok szama. Ezek fajta jellegérdl, jellemzé karakterérél
pedig alig vagy egyaltaldan nem ejtenek szot a kozkézen forgo szakmai kiadvanyok és konyvek.

E harmas egységben a gasztrovilag megszallott inyenceitdl kezdve, a pélinka el6allitasaval foglalkoz6 szakembereken at, egé-
szen e nevezetes hungarikumunk kultartorténete irant érdekl6dé olvasoéig és az egyszer(i palinka fogyasztéig mindenki talal
a maga szamara érdekes, eddig nem ismert epizédokat, utmutatokat vagy épp tanacsokat. Olyan szakmai ismereteket, ami to-
vabbgondolasra érdemes, ami pozitivan befolyasolja a palinkardl alkotott 6sszképet hataron innen és tul, ami el6segiti a minéségi
palinkakészités és fogyasztas felnéttkorba lépését, magasabb szintre emeli, pozitivan befolyasolja a palinkdk kulturalt és érté
fogyasztoi attittdjét.

A Fiiggelékben a Quintessence (IX.) Palinka- és Parlatverseny — 2018 adatait és eredményét tessziik kozre. A fotok a Miskolc -
Lillaftired Palotaszalléjaban idén januarban megrendezésre keriil6 dijkiosztd galan késziltek.

Takacs Laszlo
szerkesztd,
a Quintessence Palinka- és Parlatverseny versenyigazgatdja
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Agardi Palinkafdzde Kft.

Agdrdi Pdlinka Distillery

Prémium Barrique $zilva
Premium Barrique plum pdlinka

VOL 40%; 2015

askor rabul ejti az dsszes érzéks
, mérhetetleniil gyimélcsds, a

Erlelt vanilids horddjegy
enyhe csokolidés i

telenségbe repitve nyjt hihetetlen éiményt fogy:

at6jinak

1t captures all of our senses for the first smell, It describes the philosophy
of its producer with its beautiful yellow colour, with its fruity, dried plum
notes, slightly smoky, vanilla smells and with its long, spicy, cinnamon
like, sweet, typically plum like, slight tastes. Slightly smoky, vanilla oaky
characters with luscious  slight tart, ripen spicy, slightly chocolate tastes
make it harmonious, elegant and well-balanced on the palate. Is finish is
long and pleasant. It sends us to infinity giving an unbeliavable experience.

: 2484 Agird, Sreiner Tany
“Telefon: +36 22 579 164; E-m:
Internet: wwwagardihu

agardi@agardihu

erviinket. Csoddla-
ltszilvis, kis-
1, hosszantarto, fiiszeres, fahéjas, édes, tipikus
szilva izével, ligysdgaval fejezi ki alkotdja palinkérel alkotott filoz

gancia, harmonia és kiegyenst
Iyozottsg tarsul, igazdn hosszii és kellemes lecsengéssel tévozik. A vég
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iga is kozepes. Kielégitéen megmun-

Kilhaté kéz
cal jol kezelhetd. A szijicsot megtamadhatia a sz és

1 és géppel. Jol ragaszthato, lakkal és pc-
akopogdbogr.

Gesztenyefa hords tulajdonsdgai:

Feliilete sima, mérsékelten porézus. Szine aranysér-

ga, sdtétebb barna rajzolatd drnyalatokkal. Elegd

visszafogott szinvilagu, kozepesen faraghatd
heté. J6 szinfesté képességii és az égetési hofokokra is
kivloan reagdl. Dongarepedésre nem hajlamos.

Gesztenye N.

Forgacs 50%, Forgacs 60%,
Sttt 50%, St 60%,

ten:

A ge
nyepiré illattal, édes, kis

faval érlelt parlat illata enyhe geszte-

¢ hig csokolddés jelleggel,
kokuszos és vanilids krémes illatokkal gazdagodik.

Az igy érlelt pirlat izjegyei vanilids és enyhe fés je-
gyekkel, kékuszossiggal, karamell és porkilt mogyoro
jegyekkel, csokolddés és finom égett mandulds karak-
terrel egészil ki.

A natir ges

tenyével érlelt pérlat szinviligdt a 24.b.

dbran mutatjuk be:

A kajszib k palinkdk dltald:

Alajszibarack palinkira jellemz6 a nagyon viltozatos,
gazdag illat- és izvildg. Altaldnossigban ketfele tipust
palinkit killonboztetiink meg. Az egyik a nagyon iide,
s¢ fanyaran citrusos, viragos, fri

konnyed, légi-
riimolesos vonal. A virdgillatok koziil jellemz ra

a barack a rozsa és a liliom jelenléte.

, dzsemes, fottesebb, be-

sik tipus a lekvd

hizelgs karakteréi termek. A fo
utébbi pilinkakat kedveli, sét, g

k tobbsége az
an ennek az uto-

pirlatos, hibds verzi6jt. Izében az enyhe marcipanos-
sdg, az édesség a fiiszeresség és a mély gylimolesdsség
ajellemzs, diszkrét magzamattal.

BERGERON

Szarmazasa: Franciaorszighol, Lyon kozelébil

maz6 véletlen magoncbol fedezte fel M. Bergeron
1920-ban. Kordbban Franciaorszdg f6 kajszifajtdja volt
Magyarorszigon 1987-ben nyert dllami elismerést.

dlius kizepén érik 7-10 nappal a Magyar

Gyiiméles jellemzi: Gyimolcse valamivel Kisebb,

mint a Magyar kajszié. Altaliban, kézépnagy-nagy,
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kissé megnyiilt, gomb alaki. Héjanak alapszine na-
rancssirga a napos oldalon pirossal bemosva, Hisa

szintén narancssirga, kemény, gyengén rostos, ol-
vado, leveses és kivilo zamata. Magvavilo, magbele

. Elonye, hogy koran termdre fordul és jo termd-
képességii. Kivalo befdtt alapanyag, és friss fogyasz-
tasra is ajanlott.

Palinkjanak a jellege: A Gonci magyar ki
érd franciafajta finom ize csak teljes érettségben ala-
kul ki, ezért palinkdja karakterében fontos a szedés
idépontja. Magyarorszigon jellemzoen nem teljes
érettségben szedik, ezért palinkakaraktere zoldes,
z6ld barackra emlékezteté enyhén tutti —fruttis. [zé-
ben fiiszeres, csak enyhén lekvaros. Palinkaja dtlagos,
kiemelkedden jo parlat nehezen fozhets beldle.
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GONCIMAGYAR KAJSZIBARACK
A Kirpét-medencében kialakult "magyar

fajtakor legelterjedtebb Klonja. A Magyar kaj
elektdlta,

fajtabol Brozik Sandor és Korponay Gyula s

Allamilag elismert fajta.
Erési ideje: Julius 10-15 koriil érik,
val egy iddben

Magyar ka

Gyiimoles jellemzdi: Kozépnagy, nagy (45

0 g),
gombolyded, oldalrdl kissé lapitott, tompa kup alak,
finoman molyhos.

imolcshéja narancssarga, napos
oldalon karminpiros bemosodassal. Hisa narancssar-
ga, érettségtol fliggs 5€ rostos,

lédus. T

e nagyon finom, aromdban gazdag, jellegzetes

zamat, kellemesen édes-savas, magvavélo. Komagia

Kiszepes nag

dgtl, magbele édes. Frissfogyasztisra és
ant alkalmas. Hatr:

ipari feldolgo;
5 gyiimélesok egyenetlenil ének, igy gépi
ra nem alkalmas. Jol szallithato és tarolha-

ya, hogy
a fan 1¢
betakaritd
10, gyorsan utéérs. Aroma gazdag gyiimélcse miatt az

egyik legkeresettebb plinka alapanyag. Az eredetve-
dett Gonci barackpalinka egyik alapgytim

cse.
Palinkdjanak jellege: A Magyar kajszi fajtakor leg-

clterjedtebb és legjobb fajtdja. Mr a gyiimolcs is na-
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gyon karakteres
t plinkdra

illatos és kivdl zamatd, igy a beléle

ezek a jelzOk vonatkoznak. Illatd-

ban Iégies, parfiimés, ha

ny, virdgos (rézsa, liliom,
fogottabb

a Magyar kajszifajtahoz képest. izében kellemesen fi-

barack), citrusos, viszont citrusossaga vi

szeres, édeské
keve
linka készithetd e fajtabol.

enyhén marcipanos, jellemzéen gyii-
bé lek

mi

65 0s. Harmonikus, kerek p-




